Gaddpaté

Ingredienser

8 hekto gaddfars finmalen.

6 agg.

5 deciliter gradde.

2 matskedar vetemjol.

1 citron.

2 teskedar salt.

1 kryddmatt cayennepeppar.
2 kryddmatt vitpeppar.

1 knippe dill.

GOr sa har:
Varm ugnen till 175 grader.

Ror ihop gaddfarsen med 6 aggulor, gradde, vetemjol,
kryddor och finklippt dill.

Vispa ihop aggvitorna till hart skum och ror ner i smeten.

Hall smeten i en avlang form och gradda i vattenbad i 175
grader i ugnen i cirka 75 minuter.

Servera med en gronsallad och kokt potatis.

En god sas som passar till kan goras av 1 del majonnas, 2
delar créme fraiche, 1 burk stenbitsrom. Pressa i lite
citronsaft, salta och peppra.



