Farmors gaddbullar

Ingredienser

1,5 kilo gadda.

1 gul I6k.

3 ags.

2 matskedar vetemjol.
3 deciliter gradde.

1 knippe dill.

1 knippe persilja.

50 gram smor.

Salt och vitpeppar,

GOr sa har:
Rensa och filéa gaddan. Gor du skinnfria filéer sa far du en

mildare gaddsmak. Mal gaddkottet tva ganger genom finaste
halskivan. Mal aven I6ken.

Hacka dill och persilja.

Blanda alla ingredienser i en skal och arbeta ihop farsen med
handerna tills du kdanner att motstandet 6kar. Da har farsen
bundit och &r klar. Ar firsen for 16s s tillsatt mer mjol, ar
den for hard sa tillsatt ett agg eller gradde.

Bryn smor i en stekpanna, forma farsen till biffar och stek
dem gyllenbruna.

Kan serveras som fiskburgare eller sondagsmiddag med kokt
potatis, smorkokta mordtter och en persiljesas.



